Bl

FABRICATICN DE LA PRESURE
A PERTIR DE CATT RTS8 Sheurey

.....,.,._.—.-.-_...._..._.“_.H__,..__A.__._.__ﬁ.,ﬁ__,_._,....__,_*._.__._
..4.__._....‘1.____.‘_,...._____..........M,______.__H.,__._,__LH_~_

T. ROBINSON, J. A. RASENDRAMAHAVALISOA,
V. RANIVOARIHA A, Je« RALINORC,
p ® RﬁxSCﬁNAI VO.

I - CBTENTION DES CATLLETTES 3

: Les caillettes peuvent &tre obtenues. a4 nartir de
veaux mort-nés ou de jeunes animaux melades, non encore se-
vrés de préférence,

Compte tenu de la quantité annuelle de presure a vbh-
tenir 3920 litres de rrésiure ligquide de force 1/10.000 ok
“du rendement UL ©et d'environ 2 calllettos pour 1 ditre. a1
taut 24C caillettes par an, : ;

u

11 -~ PREPARATION DES CAILLETTES :

Celles—ci doivent &trs lavdas et débarassdes des
veines et de la Graisse,

Les caillettes sont ersuite acnfldes avec de Liwie
de fagon o éviter le contack entre les deux parois et doivent
prendre la forme d'une balle dont le col et 1a base sont fi-
celés, 4 :

r

uspendre les caillettes gonflées dans un endroit sec
et ventiléd; o

L'
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Le séchage complet doit intervenir aprés environ 1
mois de stockage. A ce stade, les caillettes aplaties peuvent
&tre conservées dans un endroit sec pendant une longue péri-
ade sans apparition de phénoméne de putréfaction (environ 1
S e :

IIT -~ MACERATION :

Au moment de leur utllisation, les caillettes doj-
vent &tre découpédes en fines lanisres de 5 millimdtres de
large. : o
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Dans. une cuve pouvant &tre nettoyfe facilement, tel
que plastique ou inox, faire macérer les lanidres de caillet~
tes dans une sclution! contenant. 10 % de chlorure de sodium

et 1 % de benzoate de sodiume.

Pour unp pnroduction trimestfielle de 30 litres dg
présure, 50 caillettes seront macérées dans 40 litres de
cette saumure.

Ajuvtpr la solution-au pH 4,30 avec de 1'acide ben_
ZOlque apres 24 heures de macération a une température de
l'ordre de 20°-=25°C. Faire écouler le liquide dans un récipi«
ent. Dans la cuve deo macération et en gardant les mémes cail=-
lettes, rencuveler le bain dlextraction ¢ & 2 fols afin d'ew
puiser complétement les caillettes

Chaque boulllon obtenu subira par la suite le méme
traitement (voir ci-apres) et servira 38 la standardisation
de la force de la présure obtenue avec le bouillon le plus
coricentrd, ‘celul du premier passage.

IV -~ TRAITEMENT DU LIQUIDE ::

Afin d'éliminer les mucillages en suspension dans
le bouillon, réacidifier avec de l'acgide chlorhydrique
jusqu'a pH 4.8 et laisser reposer pendant deux heures.

Remonter le pH du bouillon a l'aide de phosphate
disogigue jusguita pil 5.0 = 5,650, , o

; Ces 2 actlions doivent se faire sous une forte agi-
tation. Filtrer le ligquide sur papier Whatman. La filtration. _
peut étre longu= et ﬂccefaltL de répartir le contenu du bouil-
lon sur plusieurs filtre

L'extrait brut de présure obgenu est en général
jaune d'or

V = DETERMINATION DE LA FORCE :

1° Detinition s

La force coagulante est 1e nombre de volume de

:
lait coagule par un volume de preésure “eh 0 mimitesn 352 O

-

: Si l'on a pris un volume "V" de présure, un Volume
"YU de lailt et mesur? un temps de coagulation en seconde, on
: ; 1 . *
alcule =
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Eoprabianer T B Oe la Drésure liquide doit

étre'ce.i/io 000 (1 lltre de présure coagule 10.C00 litres

de lait & 359 ¢ an 40 minutes).
2° Méthode
L ENOas

Mettre 500 ml de 1ait frais dans un erlenmyer,
plonger dans un bain 3 35° 3 0
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- Prélever 4 ml de la présure standardiser et la
diluer dans 12 ml rd P sy,

Lorsque le lait de l'erlenmyer est 3 la températu-
o CONSlaunle. de 36 ip s e les 10 ml de srédsure dilusde
en sditant puils ﬁgﬂlenchar le LhFONOH“tfe. En maintenant
1te r“hnmyer dobre e bglnumarl 1‘1ncllnmr et lui faire af-
fectuer une lcgtre rot tion de fag n ace QUtiliv a5t up
film de lait sur Les pareis wiy Flacon,

Lorsqu'un début de floculation apparatt, arréter
le c%fngmptre.

Force de 1a présure
84€0 X 500 co

4 : e S
81 9¢ temps nour obt@nirlla floculﬁtlon est de 60
Ssecondes par exemple, la force de la présure spra 2
P 2400 X 500
60 X 1
Foe 20,000

Lt

VI - STANDARDISATTION : T

La détermination de la foree dy mélange des 4 gl 5
différentes présures rbtcnue PAL passage successif sur les
caillettes permet de reajuster la présre & 14 force A0 000,

Par exemple, 81 '1'an g obtenu 30 titres & 15 force
de 1/4v 200 =t que 1@ rcidnwm des 4 autres ﬁrusures donne une
présure de force de iS5 000, le volume de Wrusurn de force

1/5000 i siployer, pour la diluation st dotedning de da oo
GOn suivante
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30 likres X 20.000 unités + YY" litres X 5.000
unitéscs (30 ¢ ¥Y) litres X 10.000 unités,

600000 litees 4+ 5000 Y= 30,000 % 100007,

Yol GRS e

On obtiendra donc sprds mélange des 2 présures 90
litres de présure de force 1/10.000.

VIT .- CONDITTONNEMENT — STOCKAGE =

.La nraésure doit ‘étre conditionnée dans des bouteil- : |
les de verre . ovague ou dans des jerrycans fortement tein--

tés (bleu ou noir) puis dans des frigos & la tempdrature de

TR o ; :

Dans ces conditions de stockage, la présure garde
son activité pendant trois mois. :

VITTI - EMPRESURAGE DU LAIT :

I1 ést recommandé dans un nremier temps d'effectuer
tdes tests de coagulation sur des petits volumes avec le 1ait
de fromagerie atin de redéfinir les guantités de présure a
emplover pour rvetrouver le méme temps de coagulation cue ce~
lui obtenu préalablement avec la présure en poudre de force

1/ 100 20005,



